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1 Die Bucklige Welt umfasst im Siidosten des dsterreichischen
Bundeslandes Niederosterreich 23 Gemeinden, in denen knapp 40000
Menschen leben. lhre Flache ist nicht viel groBer als der Bodensee.
Hinten links ist der Hochwechsel zu sehen, rechts daneben der felsige
Ricken der Rax. Die markante Erhebung rechts im Bild zeigt den
Schneeberg, den mit 2076 Metern hochsten Berg Niederbsterreichs.
2 Fiir ihre Kirchen ist die Region berihmt, besonders fiir ihre
Wehrkirchen. Dieses Bild zeigt allerdings die unbefestigte Wallfahrts-
kirche Maria Schnee bei Lichtenegg. 3 Apfelsaft und noch viel

mehr der Most zahlen zu den Spezialititen in der genussfreudigen unq_p__

gastfreundlichen Gegend. 4 Geranien schmiicken wie vielerorts -

auch dieses jahrhundertealte Holzhaus im Museumsdorf Krumbach
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Land der sanften Hugel




......I.

134 mein sehines 1ol



Ruine errichtet; zur Erinnerung an die Tirkenkriege rund 300 Jahre

zuvor, Der Legende nach sollen hier tiirkische Reiter in den Tod gestiirzt

sein. 2 Engelbert Pichler macht einen der besten Apfelmoste

Niedertsterreichs (siehe S. 136), den er in seinem eigenen Heurigen
ausschenkt. 3 Eine historische Kiche zeigt das Museumsdorf
Krumbach, wo regionaltypische Architektur zu besichtigen ist.

p 4 DIE Farben Gelb, Griln und Braun sind besonders typisch

&fﬁr das Landschafisbild der Buckligen Welt. 5 Der ,heurige”

Sommer in der Region sei optimal filr das Obst gewesen, sagen g
die Bauern: viel Soi#nd wenig Regen i




‘ x ..I' er in die siidlich von Wien gelegene Bucklige Welt
aufbricht, erleennt schon am Namen, was ihn erwarnet;

ein Land voller Higel Eine Welt filr sich ist es tatsiichlich,
weil diese Higel zwischen den Alpen im Westen, dem
flachen Wiener Becken im Norden und der ungarischen
Fuszta im Osten auch geografisch eigene Wellen schlagen.
Man gehit hier wandern, isst, fihrt auf der Wehrkirchenstrage
oder plagt sich mit dem Radl”, beschreibt Roman Lechner
die Reize seiner Heimat. Vier Jahrzehnte lang war er
Obmann des regionalen Tourdsmusverbandes, Die Bezeich-
nung Bucklige Welt gebe es zeit 150 Jahren, damals seien
die Landvermesser {iber die Hiigel rund um Kirchschlag
und Aspang gezogen und hitten die Einheimischen nach
dem Namen ihrer Heimat gefragr: Buglat Woelt® hitren
diese in ihrem Dialekt geantwortet, Eine dltere Bezeichnung
fiir die Region laute Pittener Waldmark (nach dem Ort
Pitten), auch Prignerei habe sie mal geheien, noch heute
nenne man die Menschen hier Priigner. Warum? Lechner
sitzt an seinem groBen Wohnzimmertisch in Tafern bei
Lichtenegg und blittert in den Buchern, die er tber die
Region geschrieben hat (siche 5. 139). Dann hebt er ratlos die
schultern: Thas wissen wir nicht, das ist noch heute strittig.”

Die Genuss-Versorgung ist sichergestelit:
Irgendein Heuriger hat immer offen

Unstrittig ist — zum Beispiel bei Wienern und Wiener Neu-
stidrern, die gerne hierher ins Griine Ausflige machen —,
dass es sich in der Buckligen Welt wunderbar genieffen Eisst.
Irgendein Heuriger, wie die Mostwirtschaften heifen, hat
immer offen. In Katzelsdorf, ganz im Norden der Buckligen
Welt, verrdt ein Schild vor der Kirche, wer gerade
Jausg'steckt hat®, also bei wem gerade der Féhrenbusch
aushiingt, um anzuzeigen, dass gedffnet ist. Heurige difen
nur ein paar Wochen am 5tiick betriehen werden, dann
miissen sie wieder pausieren. Wir landen bei Herbert
Béhm, dessen  Genussbauernhof® genau auf der Most-
grenze liegt. Nordlich des Ortes wird in der sogenannten
Thermenregion hauptsichlich Wein erzeugt, im Siden, in
der Buckligen Welt, der Most, wie der prickelnde Apfelwein
mit sechs bis sieben Volumenprozent Alkohol genannt
wird, Bithm stellt in Katzelsdorf beides her: Wein und Most.
AuBerdem hat er Schweine und eine Rinderzucht, er macht
Wurst und Speck. Was beim Heurigen auf den Tisch kommt,
sind fast nur hausgemachte Produkte. Seine Frau Maria be-
tritt den Gastraum, der Bohms Grofivater noch als Traktor-
Garage diente, mit einer Schiissel ,Mosttascherl® in der
Hand: ,Der Teig ist blof aus Mehl, Most und Burtter, gefiillt
mit Marmelade." Ein echter Genussbauernhof eben,

Die Gastfreundschaft der _Prigner* tiberrascht, wenn man
weifs, wie viel Feindseligkeit die Region im Laufe ihrer Ge-
schichie erlebt hat, Jahrhunderte lang bildete sie die Grenze
Osterreichs zum Siidosten Europas,
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Die Ungarn und Tiirken standen etliche Male kampfeslustig vor der
Tiir, weswegen die Einheimischen zahlreiche Burgen auf ihre Buckel
pflanzien. Wo nicht ganz so viel Geld vorhanden war, wurden die
Gotteshduser befestigt und in Wehrkirchen umgewandelt, Sie lassen
sich heute auf einer Reise auf der WehrkirchenstraRe besichtigen
(siehe Karte auf 5, 139, Weitere Schenswiirdigkeiten der Region sind
zum Beispiel die historische Keltensiedlung in Schwarzenbach, die
Zinnfigurenwelt in Katzelsdort oder die Aussichtswarte am Hurwisch
auf knapp 900 Hohenmetern. Diese bildet jedoch noch [ingst nicht
den hochsten Punkt der Buckligen Welt, sondern der Hochwechsel

im Stidwesten mit 1743 Metern.

Von dort oben blickt man hinab auf eine Welt, in der im September
und Oktober die Apfelernte stattfindet. Die Buckel wélben sich sanft
empor, bedeckt mit dichterm Wald, gelben Stoppelfeldern und griinen
Wiesen, dber die gemiichlich Traktoren zuckeln. Bis heute priigt —
wie eh und je — die Landwirtschaft die Bucklige Welt _Sie miissen
sich damit abfinden, dass die Menschen hier cher bedichtig sind”,
sagt Roman Lechner schmunzelnd. Und man kann zum Gliick davon
ausgehen, dass es noch eine Weile so bleiben wird,

Florian Wachsmann

6 Herbert Bohm zichtet seltene
Hinderrassen. Hier streichslt er
einer JJochberger Hummel” das
genetisch hormiose Haupt. 7 Die
+Mosttascherl" von Maria B6hm
sind nur elne von zahlreichen Lecke-
reien in hrem Genussbauernhof™.
8 Roman Lechner war bis
letztes Jahr flr die touristische
Vermarktung der Reglon zustandig,
heute schreibt er Blcher Uber die
Bucklige Walt
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1/2 Einsame Wege laden zu siner Fahrradtour ein.
Dabei soliten Sie aber — wia man sight! — eher mit
Bergetappen rechnen, 3 Stendelwurz ist im Natur-
park Seebenstain-Tlrkensturz zu finden. 4 Die
Apfelmost-Tracht wird in der Region zu feierlichan
Antassen getragen. 5 Der goldene Mostkrug wurde
vom Verband ,Obst-Most-Gemeinschaft Bucklige
Welt" bis vor zehn Jahren als Trophés fir die besten
Moste verlishen. Heute gibt es den Goldenen Apfel,
der aber langst nicht so elndrucksvoll aussieht




Adressen & Infos

Tourismusverband Bucklige
Welt ransdort 20, A-2813 Lichtenegg

Tel: 0043726 43/70 10 20, www . buckligewalt.at
Engelbert Pichler
Steinbruchweq 3, A-2840 Grimmenstein-Hochegg

Tal.: 00 43/26 44/73 75, www.mosthauriger-pichlerat

Genussbauernhof Bohm
Hauptsirafie 86, A-2801 Kaizelsdorf,
Tel.: 00-43/26 22/T7 BOD 01, www.heuriger-boshm.at

Zinnfigurenwelt Katzelsdorf
Hauptstralie 69, A-28071 Katzeladorf, Tel.; 00 43/

26 22/7 82 50, www zinnfigurenwelt-katzelsdorf.at

Keltengemeinde
Schwarzenbach

Tel.: O0-43/26 45/52 071, www.schwarzenbach.gv.at

Museumsdorf Krumbach
Blrgerspital 2, A-2851 Krumbach, Tel.: 00 43/26 47/
4 22 38, wiww. krumbach-noe.at, Offnungszeiten

bis 26. Okl.: So. und Falertag von 14 bis 17 Uhr

Lebensspuren - Erabte Zeitgeschichts im Land
der tausand Higel versammelt Intarviews mit 200
Menschen, dazu zahlreiche historische Aufnahmen
Ziel des Projekis: die Ennnerung an das 20, Jahrhundert
in der Region zu bewahran (Johann Hagenhofer,

Gert Dressal, Im Buchhande! und baim Tounsmusyear
band, siehe oben, erhitlich, 28,90 Euro). Heimat
Bucklige Welt Wechsel heiBt der letzte Band die-

gar dreibandigen Serie Uber der Region, Die Raihe

Wien @ = :
bafasst sich unter andaram mit regionaler Geclogla,
AY Lm.f;\dfw Kunstgeschichte, Volkskunde und Geschichte (Roman
Lachriar, Kral-Verlag, Oktober 2013, 38,80 Eurg).
Niederisterreich st eln Reisefiihrer von Gunnar

Strunz, der auf neun Seiten-auch durch Bucklige VWalt

T i i 24 4 4 o] =40 i
Ungarn baschreist (Trescher-Verlag 2011, 14,95 Eurn).
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Fally

Mitten im Wald, hoch iiber Kirchberg am

Wechsel, empfiangt Familie Fally ihre Giste mit

hausgemachten Spezialititen

\ x .." enn es Abgeschiedenheit ist, die einen Landgasthof charak-
terisiert, konnte das Haus der Familie Fally nicht typischer

sein, Kilometerweit rollt man tber die Hilgel und durch die Wilder
nérdlich von Kirchberg am Wechsel, bis man endlich in Odenkirchen
vor threr Tiir sieht, Nebenan steht noch ein Bavernhof, ganz hinten
auf dem Feld noch einer, das war's dann mit der Nachbarschafi,
Stattdessen herrscht eine derart eindrucksvolle Stille, dass das Rau-
schen des Windes in der michtigen Kastanie vor der Eingangstiir
fast schon an RuhestGrung grenzi.
Auch die Kiiche von Franz Fally, dem Hausherrn, ist lindlich im
besten Sinne. In den Wildern vor und hinter dem Haus geht er auf
die Jagd. Wie das schon sein Vater Franz getan hat, der praktischer-
weise Fleischhauer” ist, noch immer im Gasthol werkelt und somit
zur Genuss-Schopfung” des kleinen Familienbetriches beitriigt.
Seit genau 102 Jahren sind die Fallys hier zu Hause, und es liegt an
ihrer vorziiglichen Kiiche und der herzlichen Ast, wie sie ihre Giste
bedienen, dass sich die Menschen auf die Reise hier hoch nach
Ordenkirchen begeben, ,Was geht, machen wir selbst, erklint Giti
Fally, die Gastgeberin im sommergriinen Dirndl, wihrend sie hinter
dem Tresen energisch den Deckel einer Apfelsafi-Flasche aufschraubt.
Auch der Saft ist hausgemacht — wie der lufigetrocknete Hirsch-
schinken, die Bratwiirstl®, die Marmeladen. Die Kuchen backt ihre
Schwiegermutter, Gertrude Fally, wie eh und je, die Milch und
allerlei Obat liefern die Bavern ringsum, die  Schwammerd® (Pilze)
sammelt die Familie ebenfalls selbst,

1 Gitti und Franz Fally haben den

Landgasthof vor 16 Jahren von seinen Eltern Das ,Backhend!" ist einfach ein Gedicht
tbamommen. Wie die beiden auf dem Bild tragen
ihre Mitarbeiter im Service ebenfalls Dirmnd! oder Im Herbst steht natiirlich Wild auf dem saisonalen Teil der Speise-
Lederhose. 2 Still und abgeschieden stent katte, Dann fillt die Wahl der Hauptspeise — nach einer scharfen
das Haus auf 800 Hohenmetern, durch die Walder Apfel- oder einer Kastaniencreme-Suppe als Vorspeise — nichrt leichr,
ringsum schingeln sich zahlrelche Wanderwege. Denn auch beim Biss in das knusprig-safiige  Backhendl im Pfandl®

mochte man ganz  narrisch® werden. Fiir das  Hendl" kéinnte man
aber noch mal wiederkommen, es wird ja zu jeder Jahreszeit servien
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Wie der Zwiebelrostbraten oder die gebratene Bachforelle, neben
die Franz Fally ,Buttererdiipfel” legt. Also sind schon drei weitere
Ausfliige nach Odenkirchen nétig, um sich auch nur halbwegs
durch die Fallv-Kiiche zu schimausen. ,Passt scho!*, denkt man sich
dann vorfreudig. Bis man vor der niichsten Frage steht: zum Essen
Wein, das regionale Fasshier oder doch die hausgemachte Saftschorle?
Im Zweifelsfall wissen die Fallys die richtige Antwort — garantiert!
Florian Wachsmann

4-2880 Kirchberg

!.nn!uxthui Fally odenirc

am Wechsa plefon 00 4.

landgasthot-fally:at.

Das Doppealzimmer kostet ab 82 Euro pro Nacht inkl. Frihstook

La

Das ,Backhendl”, die Spezialitit des Hauses,
izt gin halbes zerlegtes H&hnchean im Backteig

Es steht immer auf der Speisekarte, dia steis ain
salsonaler, alle drei Wochen wechselnder Teall
erganzt, 4
lich, dass die Fally-Herren Jager sind. Ihr Revier
befindet sich direkt vor der Tir. 5 Eine kleine
Auswahl hausgemachter |
Giste auch mitnehmen kénnen.

1 Im Hubertus-5Saal wird offensicht-

E,_ntE‘"s'lE‘l'l die die
6 In der (

Gemitlichke

stube sorgt der Kachelofen fiir

die Bank ziert ein Kissen mit dam Wappen ':"tile!-
reichs darauf. Hier wird auch das Frilhstick
serviert. Rechts Im Bild ist das ,Jaga-Stiibarl" zu
sehan, ¥ Zehn Gastezimmer bietet der Gast-
hof, es gibt drel Einzel- und sieben Doppelzimmer,
eingerichtet mit Vollholz-Mbbealn aus Fichte
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